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CAPITOLATO TECNICO-PRESTAZIONALE PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI PREPARAZIONE, 

CONFEZIONAMENTO, TRASPORTO E SOMMINISTRAZIONE DEI PASTI NELLA SCUOLA SECONDARIA DI PRIMO 

GRADO DELL’ISTITUTO COMPRENSIVO “C. Rebora” DI STRESA – APRILE – MAGGIO 2018 

 

INDICAZIONI GENERALI 

Art. 1 – Oggetto del contratto 

Il contratto ha per oggetto la gestione del servizio di preparazione, confezionamento, trasporto e distribuzione dei pasti 

agli alunni ed insegnanti presso la Scuola Secondaria di Primo Grado dell’Istituto Comprensivo “C. Rebora” di Stresa: 

Il servizio consiste nelle seguenti attività: 

- Acquisto dei generi alimentari (compresi quelli relativi alle diete personalizzate); 

- Fornitura delle stoviglie occorrenti presso la scuola, quali a titolo esemplificativo: bicchieri in materiale 

riutilizzabile e tovagliette e tovaglioli monouso, etc.; 

- Preparazione dei pasti, compresa la fornitura di diete personalizzate a seguito di specifiche prescrizioni 

mediche; 

- Confezionamento e trasporto dei pasti in contenitori isotermici e con automezzi idonei; 

I pasti verranno somministrati presso il refettorio della Scuola Secondaria di Primo Grado sita in via Viale Virgilio, 1 - Stresa. 

 

Art. 2 – Durata del contratto 

L’appalto avrà durata dal 20 marzo 2018 al 4 giugno 2018, seguendo la sotto riportata calendarizzazione: 

FONDI STRUTTURALI EUROPEI PROGRAMMA OPERATIVO NAZIONALE “PER LA SCUOLA, 

COMPETENZE E AMBIENTI PER L’APPRENDIMENTO” Avviso Prot. n. 10862 del 

16/09/2016 Programmazione 2014-2020 - Anno Scolastico 2017-2018 
Autorizzazione Prot. AOODGEFID/31708 DEL 24 luglio 2017 Codice Progetto 10.1.1A-FSEPON-PI-2017-29 



 

 

 

- martedì 20 marzo 2018; 

- martedì 27 marzo 2018; 

- martedì 10 aprile 2018; 

- martedì 17 aprile 2018; 

- martedì 24 aprile 2018; 

- martedì 8 maggio 2018; 

- martedì 15 maggio 2018; 

- martedì 22 maggio 2018; 

- martedì 29 maggio 2018 

- martedì 4 giugno 2018; 

 

Art. 3 – Standard minimi di qualità del servizio 

Gli standard minimi di qualità di servizio sono quelli riportati nel presente capitolato. 

 

Art. 4 –Numero pasti 

Il numero dei pasti previsti per il periodo contrattuale viene illustrato nella tabella seguente: 

Scuola 

numero 

pasti 

settimanali 

alunni fruitori 
numero pasti 

alunni 
Docenti fruitori 

numero 

complessivo dei 

pasti per scuola 

Scuola Secondaria 1 23 230 3 260 

 

Saranno pagati, in ogni caso, i pasti effettivamente somministrati. 

La scuola si riserva la facoltà di modificare il calendario di erogazione del servizio e gli orari di ristorazione, concordando 

comunque le possibili variazioni con l’impresa. 

Eventuali interruzioni del servizio derivanti da eventi imprevisti o calamitosi non comportano alcun obbligo di risarcimento 

a carico della Scuola per il mancato guadagno. 

 



 

 

Art. 5 – Corrispettivo 

Il prezzo unitario del pasto sarà quello risultante dalla gara e specificato nel contratto sottoscritto dalla ditta aggiudicataria 

del servizio, oltre all’IVA di legge. 

L’Istituto si impegna a liquidare il compenso di cui trattasi solo all’atto del finanziamento da parte del superiore 

Ministero e non prima della completa erogazione dei singoli servizi, e dietro presentazione da parte della Ditta di 

regolare fattura e di quanto altro previsto per legge in regola con la vigente normativa fiscale. 

 

Art. 6 - Calendario ed orari di erogazione del servizio 

L'erogazione dei pasti avverrà secondo il calendario scolastico comunicato dall’Istituto Comprensivo. 

I pasti dovranno pervenire in tempo utile per la distribuzione che è prevista per le ore 12,55. 

 

Art. 7 – Configurazione del servizio 

Il trasporto dei pasti avviene a cura e spese della ditta assuntrice del servizio. 

 

Art. 8 - Personale 

Per assicurare le prestazioni contrattuali, l’appaltatore si avvarrà di proprio personale e lo impiegherà sotto la sua 

esclusiva responsabilità. 

 

NORME PER LA CONSERVAZIONE DELLE DERRATE ALIMENTARI E PER LA PREPARAZIONE DEI PASTI 

Art. 9 - Garanzie di qualità 

La Ditta deve acquisire dai fornitori e rendere disponibili alla Scuola, e/o ai soggetti da questo delegati, idonee 

certificazioni di qualità o dichiarazioni di conformità delle derrate alimentari alle vigenti leggi in materia. 

 

Art. 10 - Igiene della produzione 

La produzione dei pasti deve rispettare gli standard igienici previsti dalle leggi vigenti. 

Le linee di processo devono essere predisposte in modo tale da evitare contaminazioni crociate. Deve essere rispettato il 

principio della “marcia in avanti”. 

L’aggiudicatario deve applicare il sistema H.A.C.C.P. ed il responsabile dell’attività deve tenere il manuale H.A.C.C.P. 

sempre a disposizione dell’autorità preposta al controllo e fornire tutte le informazioni relative alla procedura adottata. 



 

 

 

Art. 11 – Riciclo 

E’ vietata ogni forma di riciclo dei cibi preparati nei giorni antecedenti al consumo. Pertanto tutti i cibi erogati dovranno 

essere preparati in giornata, tranne per quanto contemplato nel successivo art. 22 del presente capitolato. 

 

Art. 12 - Manipolazione e cottura 

Tutte le operazioni di manipolazione e cottura degli alimenti devono mirare ad ottenere standard elevati di qualità 

igienica, nutrizionale e sensoriale. 

 

Art. 13 - Composizione dei menù 

Pranzo: per gli alunni della scuola e per gli adulti docenti e non docenti aventi diritto: 

 

- N. 2 panini confezionati; 

- N.1 succo di frutta da 200 ml; 

- N.1 frutto; 

- N.1 barretta di cioccolato o dolce; 

- N.1 acqua minerale naturale in confezione PET da 50 cl. 

 

Art. 14 - Diete speciali 

La ditta si impegna a preparare diete speciali, per comprovate situazioni patologiche, richieste dall’utenza mediante 

presentazione di certificato medico. 

 

NORME PER IL TRASPORTO DEI PASTI 

Art. 15 – Contenitori 

Le attrezzature per la veicolazione, il trasporto e la conservazione devono essere conformi al D.P.R. 327/80 e successive 

modificazioni e garantire il mantenimento delle temperature prescritte dal citato D.P.R. In particolare saranno 

espressamente esclusi contenitori termici in polistirolo. 

 

Art. 16 - Mezzi di trasporto 



 

 

I mezzi di trasporto devono essere idonei ed adibiti esclusivamente al trasporto di alimenti e comunque conformi al D.P.R. 

327/80, art.43 e successive modificazioni. 

 

NORME PER LA DISTRIBUZIONE DEI PASTI 

Art. 17 - Disposizioni igienico-sanitarie 

Per quanto concerne le norme igienico-sanitarie, si fa riferimento alla legge 283 del 30/04/1962 e suo regolamento di 

esecuzione n. 327 del 26.03.1980 e successive modifiche ed integrazioni, nonché a quanto previsto dal Regolamento 

locale di igiene e a quanto espressamente previsto dal presente Capitolato. 

 

NORME DI PREVENZIONE, SICUREZZA E ANTINFORTUNISTICA SUI LUOGHI DI LAVORO 

Art. 18 - Disposizioni in materia di sicurezza 

E’ fatto obbligo alla ditta, al fine di garantire la sicurezza sui luoghi di lavoro, di attenersi strettamente a quanto previsto 

dalla normativa in materia di “tutela della salute e della sicurezza dei lavoratori” (D.Lgs. 09/04/2008, n. 81 e successive 

integrazioni). 

 

Art. 19 – Imposizione del rispetto delle norme dei regolamenti 

La ditta deve porre in essere nei confronti dei propri dipendenti tutti i comportamenti dovuti in forza delle normative 

disposte a tutela della sicurezza ed igiene del lavoro e dirette alla prevenzione degli infortuni e delle malattie professionali. 

In particolare imporrà a tutto il personale il rispetto della normativa di sicurezza e ai propri preposti di controllare ed 

esigere tale rispetto. 

 

Art. 20 – Norme generali per l’igiene del lavoro 

La ditta ha l’obbligo di garantire ai propri dipendenti impiegati nei servizi richiesti nel presente capitolato quanto previsto 

dal D.P.R. 305/56 e successive modificazioni ed integrazioni. 

 

 

 

Il Dirigente Scolastico 

Prof.ssa Claudia Giaquinto 
(Documento firmato digitalmente ai sensi del D.Leg.vo  

7 marzo 2005 n. 82 e ss.mm. e ii) 

Il Prestatore 
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